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O Programa de Pés-Graduacao Stricto Sensu em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

da Universidade Federal dos Vales do Jequitinhonha e Mucuri, no uso de suas
atribuicOes legais, resolve RETIFICAR o Edital n® 006/2024, nos itens a seguir

descritos, mantendo inalterados os demais itens do referido Edital.

No item 3.1:

Onde lé-se:

Linha (sublinha) de
Pesquisa

Vagas Ampla
Concorréncia

Vagas
Reservadas
as pessoas
negras

Vagas
Suplementares

- Indigenas*

Vagas
Suplementares

- Pessoas com
deficiéncia*

Inovacdes em embalagens
para alimentos

Incorporacao de bioativos em
nanocarreadores lipidicos com
aplicacao em produtos
funcionais

Propriedades bioativas e
tecnolégicas de plantas
alimenticias ndo convencionais

Inovacoes e
desafios no
desenvolvimento de
produtos € processos
na d&rea detecnologia
de cereais, raizes e
tubérculos

Processamento e
qualidade de carne e
produtos carneos

Processos fermentativos
para producao de
alimentos e bebidas

Producdo de enzimas e
aplicacao em processos




biotecnolégicos

11

Bioprocessos para a
producao de ingredientes
alimentares

Microencapsulacao,

secagem e
nanotecnologia aplicada ao
desenvolvimento de produtos
funcionais.

TOTAL

15

Leia-se:

Linha (sublinha) de
Pesquisa

Vagas Ampla

Vagas
Reservadas as

Concorrénciajpessoas

negras

Vagas
Suplementares

- Indigenas*

Vagas
Suplementares

- Pessoas com
deficiéncia*

Inovacdes em embalagens
para alimentos

Incorporacao de bioativos em
nanocarreadores lipidicos com
aplicacao em produtos
funcionais

Propriedades bioativas e
tecnolégicas de plantas
alimenticias ndo convencionais

Inovacoes

desafios no
desenvolvimento de
produtos € processos
na darea detecnologia
de cereais, raizes e
tubérculos

Processamento e
qualidade de carne e
produtos carneos

fermentativos
de

Processos
para producao
alimentos e bebidas

Producdo de enzimas e
aplicacao em processos




biotecnolégicos 11 3

Bioprocessos para a
producao de ingredientes
alimentares

Microencapsulacao,

secagem e
nanotecnologia aplicada ao
desenvolvimento de produtos
funcionais.

TOTAL 1
14

Diamantina, 21 de setembro de 2023.

Prof. Cintia Lacerda Ramos
Presidente da Comissao Julgadora
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Sel’ o
assinatura
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Documento assinado eletronicamente por Cintia Lacerda Ramos,
Coordenador(a), em 21/09/2023, as 09:35, conforme horéario oficial de
Brasilia, com fundamento no art. 62, § 19, do Decreto n? 8.539, de 8 de
outubro de 2015.

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
https://sei.ufvim.edu.br/sei/controlador_externo.php?

% acao=documento_conferir&id orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo
An, verificador 1198990 e o cédigo CRC 3B6348A1.
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